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Remplir intégralement et signer le commémoratif. Mettre des croix dans les cases correspondantes à vos demandes spécifiques. Merci 
 

 
Analyse J0  Analyse à DLC  Validation de DLC avec rupture  1/3 à 4°C 2/3 à 8°C 

 2/3 à 4°C 1/3 à 8°C  
Validation de DLC sans rupture  

Cocher la case correspondant à la méthode d’analyse souhaitée (◊ COFRAC) et indiquer un critère correspondant si défini 

Germes  Méthodes usuelles  
Spécificité  

Critère si connu sinon 
réglementation en vigueur  

Méthode de référence 
sur demande explicite 

Anaérobies sulfito-réducteurs   NF V 08-061   

Bacillus cereus présomptifs NF EN ISO 7932 ◊   

Clostridium perfringens NF V 08-056   

Campylobacter spp Dénombrement NF EN ISO 10272-2 ◊   

Coliformes Thermotolérants NF V 08-060   

Coliformes Totaux NF V 08-050   

Entérobactéries AES 10/07-01/08 ◊  NF EN ISO 21528-2 ◊ 

Escherichia coli AES 10/06-01/08 ◊   

Escherichia coli β glucuronidase ⊕ NF EN ISO 16649-2 ◊ 
Produits crus 

  

Recherche STEC (dont E COLI O157 :H7) PCR IQ CHECK BIORAD   

Flore aérobie Mésophile NF EN ISO 4833-1 ◊   

Flore Lactique Mésophile NF EN ISO 15214 ◊   

Staphylocoques à coagulase positive NF EN ISO 6888-2 ◊   

Pseudomonas NF EN ISO 13720 ◊   

Levures/Moisissures NF V 08-059   

Recherche de Salmonelle BRD 07/11-12/05 ◊  NF EN ISO 6579-1◊ 

Recherche de Salmonelle PCR IQ CHECK BIORAD   

Recherche de Listeria monocytogenes AES 10/03-09/00 ◊  NF EN ISO 11290-1 ◊ 

Dénombrement de Listeria monocytogenes AES 10/05-09/06 ◊  NF EN ISO 11290-2 ◊ 

Recherche de Listeria monocytogenes PCR IQ CHECK BIORAD   

Recherche de Listeria spp BRD 07/04–09/98 ◊   

Lame de surface : FT/ENT -   

Stabilité des conserves NF V 08-408   

Autres demandes :  
Analyses physico-chimiques :  
 

RECEPTION au LBAA par :      TEMPERATURE A RECEPTION :   °C. 
  DATE :       Avertir RHA si >  +12°C pour le frais. 

  HEURE :          

OBSERVATION A RECEPTION : OK / NC  / ANNOTATIONS :     � si NC, transmission au RQ / RTHA. 
CONTACTS AVEC LE CLIENT : 

Demandeur 

Nom de client : ……………………………………………………………..    

Adresse : ……………………………………………………………………...  

Code Postal : ……………………Ville : …………………………………. 

Téléphone/Fax : …………………………………………………………... 

Portable : ………………………………….. 

Facturation : ………………………………………………………………… 

Résultats à transmettre à :  

� Par courrier  � Par Mail   

 

Commémoratif rempli par (VISA) : 
 

Prélèvement N° dossier : 
 

Prélevé par : …………………………………………………………………… 

Le : ….  /……... /……  à : …...H.….  Lieu : …………………………….. 

NATURE : ………………………………………………………………………..  

NOMBRE : ………… TEMPERATURE :  °C 

IDENTIFICATION : N° de lot : …………………………………………….

   Référence : …………………………………………... 
 

ORIGINE /DATES : fabrication : …………/…………../…………. 

abattage : …………/…………../…………. 

découpe : …………/…………../…………. 

conditionnement : ……. /…….../…… 

mise sous vide : ……. /…….../…… 

congélation : ……. /…….../…… 

D.L.C : ……. /…….../… 

CONDITIONS DE TRANSPORT : par client � par LBAA � 

Transport réfrigéré  OUI � NON � 

 


