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VOUS ETES...

o Artisans des métiers de bouche
o Professionnels de la Restauration collective et commerciare
o Eleveurs, Producteurs et/ou Transformateurs des filières de la viande, du lait, des

céréales, des fruits et légumes, de boissons, de la pêche, ...

ET VOUS CHERCHEZ A ...
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&olunn FORMATION

Sous couvert de l'agrément RCServices n'528501 24085, LBAA vous accompagne dans la
montée en compétence de votre équipe.

!! Montage du dossier de prise en charge

[* Formations:

' HACCP règlementaire obligatoire (exigences
de lArrêté du 5.10.201 1) des établissements de
restauration com mercia le

-. Hygiène

)
Ailidgr{ ANALYSES

A chaque étape de votre process, LBAA vous accompagne dans la validation de vos
productions par des analyses accréditées COFRAC*.

) Maîtriser les risques par le contrôle des matières premières jusqu,à la
commercialisation des produits fi nis

) Se mettre en conformité avec la règlementation en vigueur
(REG CE 2073-2005) par des autocontrôles ciblés

) contrôler l'environnement de votre atelier pour vérifier votre plan de
nettoyage

* Accréditations dans le domaine agroalimentaire portée disponible sur www.cofrac.fr - Annexe
technique n"1-1 I 16.

)

(



tl

ARTISANS - TPE

0p efl SERVICE ET

ACCOMPAGNEMENT
timi,J

) o@
YN

)

Fort de son expertise en microbiologie, LBAA vous accompagne dans l'analyse des causes

de vos résultats non conformes et vous propose des actions correctives.

) Montage de dossier d'agrément sanitaire

) Montage de dossier de Plan de Maitrise Sanitaire (PMS)

) Logistique de prise en charge de vos échantillons via une collecte sur votre site par une
r r tr', )- - t-^i)personne naollllee Sous couvel I uu lruru

) lnformation règlementaire

) Elaboration et/ou pertinence de votre plan de contrôle

)
9éxpwti,sen AUDIT ET CONSEIL

De lAmont à lAval de la filière Agroalimentaire, LBAA vous accompagne dans votre

démarche d'amélioration continue.

) Réaliser un audit Hygiène de mise en conformité

) Anticiper et/ou Répondre à un audit règlementaire

) communiquer et justifier votre fiabilité auprès de la clientèle

Laboratoire^^.
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Flashez ce code
pour en savoir plus

sur RESALAB

2',,385 ALLEE DU LYONNAIS

26300 BOURG DE PEAGE

Té1.:04 75727319
Contact commercial :

m.lopresti@lb2a.fr


